Menu de Noel 75€

Déjeuner du mercredi 25 décembre 24

Mises en bouche

Saumon mariné a I'aneth - betterave - chantfilly citron

Escalope de foie-gras de canard poélé - pomme - céleri

Duo de veau : filet et ris - légumes racines - champignons

Ecume de Wimereux - sésame noir - crumble noisettes

Chocolaft - praliné - café blanc

Menu avec accord vin 3 verres : 96€

Table de 8 couverts maximum
Réservation obligatoire avec chéque d’acompte de
25€/pers.  nous adresser
-Pas de menu enfant-

Réservation au 03.28.42.03.19 ou en ligne :
www.restaurant-fenetresurcour.com



Menu de Nouvel An - 80€

Déjeuner du mercredi 1¢ janvier 25

Mises en bouche

Coeur de ris de veau croustillants - légumes d'hiver

Noix de St Jacques snackées - raviole ouverte d'épinards -
espuma de homard

Dos de bar réti sur peau - déclinaison de céleri -
vinaigrette de crevettes grises

DA&me de Boulogne - mendiant - pain d’'épices -
sarrasin grillé

Chocolat - Grand Marnier - marmelade - agrumes

Menu avec accord vin 3 verres : 101€

Table de 8 couverts maximum
Réservation obligatoire avec chéque d’acompte de
30€/pers. & nous adresser
-Pas de menu enfant-

Réservation au 03.28.42.03.19 ou en ligne :
www.restaurant-fenetresurcour.com



